Наименование организации______________________________________________________

                            Утверждаю______________________________________________________

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА 
На кулинарную продукцию

Эскалоп
(наименование кулинарной продукции)

1. Рецептура  № 600 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания.
	Наименование сырья
	Расход сырья  на 1 порцию готовой продукции

	

	
	брутто
	нетто

	Свинина (корейка)
	87
	74

	жир
	5
	5

	Масса жаренного эскалопа
	-
	50

	гарнир
	-
	150

	Выход готовой продукции
	-
	200


2. Описание технологии приготовления кулинарной продукции:
Из корейки нарезают порционные куски мяса толщиной 10-15 мм (по 1-2 на порцию), слегка отбивают, посыпают солью перцем и жарят с обеих сторон. При отпуске гарнируют и поливают мясным соком.

Гарнир – картофель отварной, картофель жаренный, картофель жаренный во фритюре, овощ отварные с жиром; сложный гарнир.

